
 

 

 
 

Bibite , Aperitivi leggeri 
Birra Nazionale 

 

Campari soda  / Crodino                          €. 3,00                                                              
Birra Nazionale  Piccola / Media €. 4,00/€. 7,00 

( al bicchiere / by the glass ) 
Coca Cola , Fanta , Sprite   

( al bicchiere / by the glass  )               €. 3,00                                                 
Succhi di frutta  ( al bicchiere / by the glass )    €. 3,00                                                                                         

 

 
 

Acqua Naturalizzata    
 

frizzante  ,  leggermente o  naturale 
 

per  bottiglia / for bottle         €.  2,00                                       
 

 

 

 
 



 

 

Selezione Vino della casa   0,750 cl. 
 
Chianti  ’22  Sangiovese d.o.c.g.   Biologico 
Selezione della  “ Fatt. del Colle “ di Trequanda    

per il “ Conte Matto “                   €. 12,00 
 

Di Monte  ‘ 22  i.g.t.   
Sangiovese 80% , Montepulciano 10% , Ciliegiolo 10%  

“ Az. Agr. San Luciano “              €. 12,00 
 
Caval Poggio Bianco ( white  wine )  ‘ 22   ig.t.  
Trebbiano Toscano , Malvasia di Candia e Grechetto      

  “ Az. Agr. San Luciano “                   €. 12,00 
 
Orcia Rosato  106 ( rosè ) ’ 22  i.g.t.   Biologico 
Selezione dalla “ Fatt. La Selva “ di Trequanda 

per il  “ Conte Matto “ Sangiovese                   €. 22,00 
 

 
Bottiglie 375 ml / Small Bottle 

 
Nobile di Montepulciano ’20      

d.o.c.g.  “ Talosa “   Az. Biologica                    €. 18,00 
Chianti Classico ’21  d.o.c.g. 

 “ Ormanni ”  Az. Biologica             €. 18,00                       
Rosso di Montalcino ’22 d.o.c.g. 

“ Fattoi “  Agricoltura sostenibile               €. 18,00 
Brunello di Montalcino ’18 d.o.c.g.                      €. 30,00                                    

“ Fattoi “  Agricoltura sostenibile          
 



 

 

Vini serviti al Calice   ( Wine by the glass ) 
 
 
 

Vini Bianchi ( White wines ) 
               
- Pittolo ’22  i.g.t. Trebbiano e Malvasia  
    “ Pod. Alberese “   Asciano     Az. Biologica          €. 5,00 
- Poventa ’22     Malvasia Bianca    i.g.t.     Az. Biologica  

 “ Poggio Maestrino “                 €. 5,00 
- Il Nocio ’23  i.g.t. Vermentino   “ Ravazzi “               €. 5,00     
 
 

Bollicine  ( sparkling wines ) 
  

- Spumante extra brut rosè                                       €. 5,00 
- Prosecco extra dry                                                     €. 5,00 

 
 

Vini Rossi ( Red wines ) 
 
- Chianti Ris. ’19   “ Ravazzi  “                                    €. 7,00 
- Rosso di Montalcino ’22   “ Ten. di Sesta “        €. 7,00                         
- Rosso di Montepulciano  Appovento ’21  

         “ Croce di Febo “  Az. Biologica                  €. 6,00 
 
 

 
 



 

 

MAGNUM  1,5 lt. 
 

Pergole Torte ’16 i.g.t.   Sangioveto 
      “ Montevertine “    Radda in Chianti    €. 700,00 

Pergole Torte ’18 i.g.t.   Sangioveto 
      “ Montevertine “    Radda in Chianti    €. 600,00 

Montevertine ’19 i.g.t. Sangiovese , canaiolo e colorino  
                             Radda in Chianti                          €. 210,00 
D’Ovidio ’15 i.g.t. “ Ten. San Luciano “ 

Sangiovese , Montepulciano , Cabernet e Merlot     €. 110,00 
BioSelvatico ’18 i.g.t. Sangiovese  
   Az. Biologica e Biodinamica      Filippo Volpi     €. 80,00                                                                       
Cenerentola ’18 Orcia d.o.c   Az. Biologica      

 Sangiovese e Foglia Tonda                  €. 140,00 
Tribolo Ris. ‘19 Orcia d.o.c.  Sangiovese  

                ” Pod. Albiano “     Az. Biologica             €. 90,00 
Albiano ’19 i.g.t        Az. Biologica     

Cabernet Sauvignon , Merlot , Petit Verdot              €. 90,00                                   
Banditone ‘ 15  Sangiovese  Orcia d.o.c.  
                     “ Campotondo “   Az. Biologica            €. 80,00 
Il Tocco Ris. 19 Sangiovese Orcia d.o.c. 
                       “ Campotondo “  Az. Biologica           €. 90,00                 
 

 
 
 
 
 
 



 

 

Spumanti Italiani / Italian Sparkling Wines 
 

Bolle di Borro ’17 Sangiovese Rosè  
Brut Metodo Classico “ Il Borro “ Az. Biologica    €. 90,00 
Orme ’18  Pinot Nero    Altalanga d.o.c.g.  

 Metodo Classico  Pas Dosè “ Pianbello “ €. 46,00 
Camarani Ris. ’19 Trento d.o.c. Chardonnay 

        Extra Brut Millesimato  Az. Biologica          €. 40,00 
Sara Vezza ’19 Alta Langa d.o.c.g. Az. Biologica     

Pinot Nero e Chardonnay                  €. 48,00   
T4 Pinot Nero pas dosè Metodo Classico brut nature 

Oltrepò Pavese d.o.c.g. “Ca’di Frara”        €. 46,00               
T5 Pinot Nero Rosato pas dosè Metodo Classico brut   

Oltrepò Pavese d.o.c.g. “ Ca’di Frara “    €. 35,00 
Ca’ di Frara 45° oltre il Classico Brut  Pinot Nero  

Metodo Classico brut                  €. 36,00 
Chri Trento d.o.c.  Brut Chardonnay   

                                          “ Felsen “                     €. 35,00 
Felsen ’16 Trento Metodo Classico d.o.c. Brut 

( 72 mesi sui lieviti ) Chardonnay Blanc de blanc               

Millesimato                              €. 44,00 
Felsen ’16 Trento Metodo Classico  d.o.c. Rosè 
( 60 mesi sui lieviti )  70% Chardonnay 30% Pinot Nero   

Millesimato                       €. 48,00 
Chioccioli  Cuvée della Terra  

Sangiovese Blanc de Noirs  Metodo Classico Pas Dosé         €. 40,00                                      
Prosecco SantOrsola ‘22      Extra Dry                          €. 16,00 
                                       Az. Biologica                      

 

 



 

 

Vini Bianchi – White Wines 
 

Monteverro ’18 ig.t. Chardonnay  Az. Biologica    €. 110,00 
Nottetempi ’17 i.g.t.  Orange Wine                            €. 60,00 
             “ Rocca di Castagnoli “  Az. Biologica     

Malvasia lunga del Chianti , Trebbiano e Chardonnay  

L’Albereta Ris. ’21     Vernaccia di San Gimignano  

  “ Colombaio di Santa Chiara “ Az. Biologica    €. 50,00  
La Sbronza ’23 i.g.t. Ansonica dell’isola del Giglio  

macerato  sulle bucce  “ Cantine Dainelli “  €. 40,00 
Il Marzocco’23 Chardonnay “ Avignonesi “ 

             Az. Biologica                                         €. 40,00 
Tin’21 i.g.t. Trebbiano fermentato sulle bucce  

 “ Montesecondo “ Az. Biologica e Biodinamica   €. 45,00 
Molino delle Balze ’22 i.g.t.  Chardonnay 

 “ Rocca di Castagnoli “  Az. Biologica          €. 38,00  
Collezione Fabrizio Bianchi ‘23 i.g.t.  

 Chardonnay  “ Castello di Monsanto “        €. 35,00 
Fon Fon ’21 i.g.t.  “ Sàgona “  Az. Biologica                             
Orange wine da Trebbiano macerato  del Val d’arno                €. 32,00  
In Albis sulle bucce ’19  i.g.t.   Az. Biologica     

Trebbiano macerato del Mugello  “ Frascole “           €. 40,00 
In Albis ’19, i.g.t.   Trebbiano del Mugello Az. Biologica     

                                       “ Frascole “                         €. 34,00 
Abbraccio ’21 i.g.t. Vermentino lievemente macerato 

sulle bucce  “ Ten San Luciano “         €. 18,00 
Orum ’21 i.g.t. Vermentino fermentato in botti di acacia  

“ Ten. San Luciano “                           €. 25,00 
Segue / Follow 

 



 

 

Poventa ’22 Malvasia Bianca  i.g.t.  Az. Biologica  
 “ Poggio Maestrino “                 €. 18,00  

Il Nocio ’23 i.g.t.   Vermentino     “ Ravazzi “           €. 16,00       
Luna di Monte ’22 i.g.t. “ San Luciano “ 

Trebbiano , Chardonnay e Grechetto                           €. 16,00                            
Ghirlandaia ’22  Sauvignon  i.g.t. 

“ Az.Agr.Trequanda ”                       €. 18,00  
Pittolo ’22  Trebbiano e Malvasia  i.g.t. 

    “ Pod. Alberese “    Biologico           €. 18,00 
 

Vini Rossi Toscani – Tuscan  red Wines 
 

Fatt. del Colle    Donatella Cinelli Colombini  
Trequanda             Az. Biologica 

 

Chianti Superiore ’22                                                €. 22,00 
Leone Rosso ’21 Orcia d.o.c.  

Sangiovese e Merlot                                 €. 22,00 
Il Drago e le 8 Colombe ’19 i.g.t. 

Sangiovese , Merlot e Sagrantino        €. 30,00 
Cenerentola ’19 Orcia d.o.c  

 Sangiovese e Foglia Tonda                  €. 50,00 
 

Ultima Pietra     Az. Biologica   Marc & Margot Bowen 
Trequanda 

 

Rosso ’19 i.g.t.  Merlot 60% , Cabernet Franc 30% , 

Cabernet Sauvignon 10%                                      €. 60,00 
Merito ’19 i.g.t.   Cabernet Franc                                        €. 120,00 

 



 

 

Fatt. la Selva          Carlotta Pometti 
Trequanda     

 

Tarchun ‘us  ’10  i.g.t.   
Cabernet Sauvignon , Petit verdot e Sangiovese                         €. 25,00 

Villa Boscarello ’10      Merlot                                    €. 28,00  
106   ’21 Orcia  d.o.c.        Biologico / Vegan 

        Sangiovese e Cabernet Sauvignon                     €. 28,00 
Tino tre ’12 i.g.t.         Cabernet Franc                                €. 28,00 

 
Az. Agr. Campo Alto    Denis Menghelli   Trequanda 

 

Cardium ’22      Sangiovese                                              €. 22,00 
Mantello ’22  Sangiovese                                               €. 16,00 

 
Az. Le Crete    Daniele Bino       Trequanda 

 

Ciriatto ’21           Pinot Nero                                                   €. 36,00 
Ussignur ’23                                                                  €. 28,00 
              Syrah 60% , Cabernet Sauvignon 40 %                   
Alichino ’17            Foglia Tonda                                    €. 40,00 
Rubicante Ris. ’19  
                       Chianti Classico        Biologico           €. 36,00 

 
Podere Collalto     Robert Buly        Trequanda  

Agricoltura sostenibile 
 

La " Estate 44 "   ‘ 20   
60% Sangiovese ,  20% Cabernet , 10% Syrah , 10% Merlot       €. 38,00  
Amidei ’19  40% Sangiovese , 40%  Cabernet  

Sauvignon , 20% Merlot                                       €. 48,00 



 

 

Podere Albiano        Petroio    Az. Biologica 
 

Tribolo Ris. ‘19 Orcia d.o.c.    Sangiovese                 €. 40,00 
Albiano ’19 i.g.t.  

 Cabernet Sauvignon 48% , Merlot 48% ,  Petit Verdot 4%     €. 40,00 
Ciriè ’22 Orcia d.o.c.    Sangiovese 60% Merlot 40%     €. 24,00 
Citto ’20 i.g.t. Sangiovese 50% , Merlot 14% , 

                        Cabernet Sauvignon 20% , Petit Verdot 5%           €. 22,00 
 

Az. Agr. di Trequanda 
 

Invidia ’21 Orcia d.o.c.  
Sangiovese , Cabernet Sauvignon e Merlot               €. 27,00 

Tre Calici Ris. ’20 Sangiovese  Orcia  d.o.c.            €. 32,00 
Orcia ’21  d.o.c.    Sangiovese   senza solfiti                  €. 35,00 
Alticato ’19 Chianti Riserva                                    €. 25,00 
Baconcoli ’22  Chianti                                               €. 16,00 

 
Ten. Carpineta   Tiberio Montanini    Sinalunga 

 

Smantellato ’19 i.g.t.    Sangiovese                             €. 30,00 
Bernoccolo di Trequanda ’19 i.g.t.  Syrah           €. 30,00                                                    
Beato Pietro da Trequanda ‘19  i.g.t.                  €. 30,00                               

Sangiovese , Cabernet Sauvignon , Merlot , Shirah  

 
Podere Alberese   Loc. Casabianca  Asciano 

                                              Az. Biologica 
 

A vento e sole ’18  i.g.t.                                             €. 22,00 
Chianti Ris. ’18                                                             €. 30,00 
Sangiovese ’15                                                              €. 50,00 



 

 

Poggio alle Monache  Az. Biologica 
Loc. Chiusure   Asciano 

 

Lanario ’20  i.g.t.   Sangiovese                                      €. 38,00 
Corale ’21 i.g.t.  Syrah                                                   €. 38,00 
Chiusure ’21  i.g.t.    Sangiovese 60% Syrah 40%            €. 26,00 
Axianum ’22 i.g.t.          Canaiolo                                 €. 26,00 

 
Az. Agr. Paolo Serafini   Torrita di Siena                                                   

Az. Biologica 
 

Ghino di Tacco ’20 I.g.t.    Sangiovese                     €. 65,00 
 

Tenimenti Andreucci     Pienza 
 

Costavecchia ‘22  Chianti d.o.c.g.                          €. 40,00 
Regale ’22  Super Tuscany  

     Sangiovese , Cabernet Sauvignon e Merlot       €. 38,00 
 

Podere Santo Pietro                Pienza 
 

23.10   ’21  60% Sangiovese , 40% Merlot , Syrah , Cabernet 

Sauvignon , Petit Verdot     Orcia d.o.c                  €. 28,00 
Pio II  Ris.’19 Chianti d.o.c.g.          Sangiovese       €. 25,00 

 

Capitoni                 Pienza 
     
Frasi  Orcia Ris.’20  Sangiovese                                  €. 36,00           
Capitoni Orcia Ris. ’20  Sangiovese e Merlot             €. 26,00 

 
 



 

 

La Canonica          San Giovanni D’Asso 
 

Dongiovanni  Orcia Ris. ’17         
 Sangiovese , Malvasia Nera e Colorino            €. 30,00 

 

Ten. Sanoner     Az. Biologica       Bagno Vignoni  
 

Aetos ’19 Sangiovese Orcia d.o.c.                     €. 46,00 
 

Sante Matie di Vignoni            Franco Generali  
Bagno Vignoni  

 

Curzio ‘20 i.g.t.  Sangiovese Grosso                                       €. 28,00 
Adone ’19 Orcia d.o.c.  Sangiovese Grosso e Merlot    €. 25,00 

 

Podernuovo   Federico Bartolomei  Montalcino 
 

Nectar ’18 Orcia d.o.c.   Sangiovese                           €. 24,00 
Primo Riserva ‘19 Orcia d.o.c.  

       Sangiovese 90% Cabernet Sauvignon 10%             €. 38,00       
 

Campotondo    Campiglia D’Orcia   Az. Biologica 
 

Banditone’21 Orcia Sangiovese , Colorino , Merlot       €. 25,00 
Il Tocco Orcia Ris. ’19 Sangiovese e Colorino             €. 35,00 
All’Incontro ’13            Colorino                                  €. 45,00 

 

Poggio Grande     Az. Biologica    Castiglion d’Orcia 
    

DiTestaMia Ris’16   Sangiovese   Orcia d.o.c.        €. 50,00 
Syrah ’19 ig.t.                                                                €. 35,00 
Sesterzo ‘ 19  Sangiovese  Orcia d.o.c.                      €. 32,00 



 

 

Colle Santa Mustiola     Fam. Cenni              Chiusi 
  
Poggio ai Chiari ’10 i.g.t.      Sangiovese                €. 100,00 

 

Tenuta di Trinoro         Sarteano   Si.  
 

Le Cupole di Trinoro ’21  i.g.t.                               €. 48,00  
Cabernet Franc 55% , Merlot 27% , Cabernet Sauvignon 18% 

Sancaba ’19 / ’20  i.g.t.            Pinot Nero                      €. 62,00 
Petit Sancaba ’22             Pinot Nero                                  €. 35,00 

I tre Grandi Cru di Cabernet Franc              €. 110,00 
Campo di Camagi ‘ 20 i.g.t.   
Cabernet franc di montagna, allevato su roccia poco profonda, esprime una 
rinfrescante nota di geranio 

Campo di Tenaglia'20 i.g.t.  
profondo e minerale, è ottenuto da marze che erano state prese proprio a Vieux 
Chateau Certan 

Campo di Magnacosta'20 i.g.t.  
 concentrazione e morbidezza, da terreno alluvionale 

 

Alberto Ravazzi    Palazzone   San Casciano dei Bagni 
Collezione Privata 

 

Prezioso ’20  i.g.t.            Sangiovese e Merlot                €. 36,00 
Vanitoso  ’21  i.g.t.            Sangiovese e Canaiolo         €. 16,00 
Borioso Chianti  Ris. ’21  d.o.c.g.                           €. 16,00 
Bio Logico ’20 i.g.t.                                                      €. 18,00 
 

Le Calle      Az. Biologica  Cinigiano     Gr. 
                                                 

Poggio d’Oro Ris. ’18 Sangiovese  
                                       Montecucco d.o.c.                 €. 42,00 
Poggio d’Oro  ’19 Sangiovese Montecucco d.o.c. €. 25,00                          



 

 

Bakkanali  Az. Biologica / Biodinamica    Seggiano   Gr. 
 

Rosato di Sangiovese Light red  no vintage                 €. 34,00  
Sangiovese ’20                                                              €. 38,00 
Cabernet Sauvignon ’21                                           €. 38,00 
 

Ten. San Luciano    Monte San Savino    Ar. 
Agricoltura sostenibile      

 

D’Ovidio ’12 i.g.t.  
Sangiovese , Montepulciano , Cabernet e Merlot        €. 44,00 

Amor Oris ’17 i.g,t.           Montepulciano                   €. 50,00 
                      

Fatt. Brena   Agricoltura sostenibile    Cortona 
 

Sopra di Sopra ’19 i.g.t.  
                              vigna vecchia di  Pinot Nero                 €. 56,00 

Sopra ‘18 i.g.t.         Pinot Nero                                           €. 45,00 
 

Ten. Angelici    Az. Biologica           Cortona 
 

Syrah ‘22   i.g.t.                                                            €. 28,00 
Bocca di Selva ’20  i.g.t         Syrah                            €. 42,00 

 
Giogoli        Terranova Bracciolini   Ar. 

Az. Biologica / Organica  
 

Fottio ’13  Sangiovese                                                  €. 100,00 
Saeppoli ’09    Pugnitello                                            €. 190,00 
 

 



 

 

Sàgona       Loro Ciuffenna    Ar.          
 

Gatto Rosso ’21 i.g.t.   Canaiolo , Colorino , Sangiovese , 

Malvasia Bianca , Malvasia Nera , Trebbiano                               €. 26,00 
Sagonà ’20 i.g.t.  Canaiolo , Ciliegiolo , Colorino ,  

Malvasia Nera , Sangiovese                                                               €. 36,00 
 

Aliotti    Az. Biologica  Caprese Michelangelo      Ar. 
 

Pinot nero ’21  i.g.t.                                                     €. 36,00 
 

La Guardiola                   Az. Biologica  
Civitella in Val di Chiana      Ar. 

  
L’Orlando Innamorato ’16 Pinot Nero                     €. 45,00 

                             
CUNA     Az. Biodinamica       Pratovecchio    Ar. 

 

Sempremai ’14   Abrostine                                           €. 70,00 
 

Podere della Civettaja  Az. Biologica 
Pratovecchio   Ar. 

 

Civettaja   ’19 / ‘20               Pinot Nero                           €. 80,00         
‘21     i.g.t.             Pinot Nero                      €. 70,00 

 
Casina di Burchio    Az. Biologica    Bibbiena     Ar. 

 

Lavernae ’18  / ’20              Syrah                               €. 35,00   
                                  

 



 

 

Podere Sofia   Agricoltura sostenibile    Poppi    Ar. 
 

Syrah ’22                                                                         €. 50,00 
 

Podere Fortuna   Scarperia   San Piero a Sieve  Fi. 
Az. Biologica 

 

Vigneto di Fortuni ’15       Pinot Nero                             €. 65,00 
 
“ Frascole “  Az. Biologica – Vini Naturali Dicomano  Fi. 

 

Chianti Rufina ’21 d.o.c.g.                                        €. 26,00 
Chianti Rufina Ris. ’19                                              €. 48,00 
Limine ’16   ig.t.  Merlot                                               €. 45,00 
Pinot Nero ’18  i.g.t.                                                    €. 42,00 
 

Fatt. Selvapiana   Az. Biologica   Rufina    Fi. 
 

Pinot Nero di Rufina ’21           “ Selvapiana “   €. 30,00 
Selvapiana ’22   Chianti Rufina                             €. 25,00                             
Bucerchiale Chianti Rufina Ris. ’20  
                                “ Fatt. Selvapiana “                      €. 44,00                           
Villa Petrognano ’20 “ Pomino d.o.c. “       
                           “ Fatt. Selvapiana “                           €. 24,00 
      

Poggio Maestrino        Az. Biologica 
                           Magliano in Toscana        Gr. 
 

Spiaggiolle ’22 Morellino di Scansano               €. 20,00 
 

 



 

 

Cantine Dainelli            Cerreto Guidi     Fi. 
 

Red ’21  i.g.t. Sangiovese 70% Malvasia Nera 30%  €. 25,00                                      
Intruso ’20 i.g.t.  

Sangiovese 70% Malvasia Nera 30%           €. 32,00 
 

Super Tuscan 
 

Sassicaia ’15   “ Ten. San Guido “ 
      Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc           €. 500,00 

Sassicaia ’17 “ Ten. San Guido “                          €. 380,00 
Sassicaia ’18 “ Ten. San Guido “                          €. 400,00 
Siepi ’20 Sangiovese 50% Merlot 50% 

 “ Mazzei ” Az. Biologica                  €. 160,00                                                       
Vigna d’Alceo ’18 i.g.t. Cabernet Sauvignon , Petit Verdot           
“ Castello dei Rampolla ”   Az. Biodinamica      €. 150,00 

Sammarco ’19 i.g.t.  Cabernet Sauvignon , Sangiovese e Merlot 

    “ Castello dei Rampolla ”  Az. Biodinamica       €. 70,00 
Pergole Torte ’18 / ’19 / ’20 / ‘21    Sangioveto                              

 “ Montevertine “                             €. 300,00    
Montevertine ’19 / ‘ 20 / ’ 21            €. 90,00 / €. 80,00                                                                  

Sangioveto , Canaiolo e Colorino                     

Flaccianello della Pieve ’20 i.g.t. Sangiovese  
“ Fontodi “  Az. Biologica                          €. 130,00 

Uno ’19 i.g.t. Sangiovese   “ Carleone “   
            Az. Biologica e Biodinamica                              €. 95,00 
Le Viti di Livio ’16 i.g.t. Sangioveto a piede franco   

“ Fatt. di Lamole “ Paolo Socci   Az. Biologica   €. 90,00             
Pietrose ’18 i.g.t. Merlot “ Talosa “ Az. Biologica €. 90,00                                                      

segue / follows 



 

 

Fontalloro ’16  Sangiovese   
                             “ Felsina “ Az. Biologica                    €. 90,00         
Carbonaione ’18 Sangiovese   

     “ Poggio Scalette “  Az. Biologica                     €. 70,00 
Pugnitello ’19 i.g.t. “ San Felice “ Az. Biologica  €. 60,00                 
Toro Desiderio ’20  Merlot  

“ Avignonesi “  Az. Biologica                      €. 70,00                 
Alberello ’19 i.g.t.     Sangiovese  
“ Fonterenza “   Az. Biologica e Biodinamica         €. 70,00 
Pian del Ciampolo ’21 ig.t. “ Montevertine “ 

Sangiovese , Canaiolo e Colorino             €. 40,00                           
Randagio ’21 i.g.t.  Cabernet Franc e Merlot   

                      “ Tenuta di Carleone “   
                         Az. Biologica e Biodinamica                       €. 28,00             
Boscoriccio ‘ i.g.t.   “ Rocca di Castagnoli “ 

Az. Biologica    Cabernet Franc e Petit Verdot               €. 28,00 
Lagone ’22 i.g.t.  “ Aia Vecchia “  
                       Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon       €. 26,00 

 

Rosso di Montalcino d.o.c. 
 

Biondi Santi ’19                                                         €. 130,00 
Biondi Santi ’21                                                         €. 100,00 
Salvioni ’22                                                                 €. 110,00 
J.G.Benda ’21   Az. Biologica                                          €. 75,00                                                     
Gianni Brunelli Le Chiuse di Sotto ’22  

Az. Biologica                            €. 50,00                                 
Fattoi ’23        Agricoltura sostenibile                        €. 26,00                                                          
Sesti ’22                                                                                  €. 30,00                                                      

segue / follows  



 

 

Argiano ’22     Az. Biologica                                            €. 34,00                                                      
Sogni di Follia ’19 “ Le Ripi “  

  Az. Biologica e Biodinamica              €. 38,00                                                                        
Casanova dei Neri ’22   Az. Biologica                     €. 32,00                                  
Mastrojanni ’22   Az. Biologica e Biodinamica     €. 35,00                                                                    
Baricci ’22     Az. Biologica                                         €. 34,00 
La Magia ’22  Az. Biologica                                         €. 28,00                                                                          
La Gerla ’22                                                                   €. 25,00 
Altesino ’22  Az. Biologica                                          €. 25,00                                                            

 

Brunello di Montalcino  d.o.c.g. 
 

Biondi Santi Ris. ’15                                                €. 800,00 
Biondi Santi Ris. ’16                                                €. 900,00 
Biondi Santi ’16                                                         €. 500,00 
Biondi Santi ’17 / ’18                                              €. 280,00 
Salvioni ’19                                                                 €. 220,00 

Vigna Montosoli Cru ’19 
                 “ Altesino “  Az. Biologica                         €. 130,00  
Le Lucere  ’16 “ San Filippo “ Az. Biologica      €. 120,00                 
Santa Maria Cru Ris. ’18  

“ Colleoni “   Az. Biologica          €. 160,00  
Lupi e Sirene Ris.’16 “ Le Ripi “  

Az. Biologica e Biodinamica                €. 135,00 
Amore e Magia ’19 Cru  

“ Le Ripi “ Az. Biologica e Biodinamico           €. 120,00 
Fattoi Ris. ’16    Agricoltura sostenibile                  €. 110,00 
Cielo di Ulisse  ’19  

“ Le Ripi “  Az. Biologica e Biodinamico        €. 80,00                                   
segue / follows  



 

 

Argiano ’18  Az. Biologica                                        €. 200,00 
Argiano ’19   Az. Biologica                                       €. 120,00 
Altesino ’19   Az. Biologica                                         €. 80,00                                                                
Baricci ’19  Az. Biologica e Biodinamica                 €. 90,00                                           
Le Chiuse ’19    Az. Biologica                                            €. 100,00 
Tricerchi ‘19                                                                   €.  70,00                  
Sesti ‘19                                                                           €. 95,00 
Gianni Brunelli Le Chiuse di Sotto ’19  

Az. Biologica                           €. 100,00                                
Mastroianni ‘19  Az. Biologica e Biodinamica      €. 90,00                                                                        
Vigna Soccorso  ’19  “ Tiezzi “  Az. Biologica      €. 80,00 
Pietroso ’19                                                                   €. 88,00 
Casanova dei Neri ’19  Az. Biologica                      €. 85,00 
Lisini ’19       Az. Biologica                                          €. 80,00 
Donatella Cinelli Colombini Az. Biologica 

Progetto Prime Donne  ’19                €. 90,00  
Fattoi ’19                     Agricoltura sostenibile            €. 55,00                                        
Ten. di Sesta ’19                                                           €. 60,00 
La Magia ’19   Az. Biologica                                       €. 70,00 
La Gerla ’19                                                                   €. 60,00 

Chianti Classico d.o.c.g. 
 

Castell’in Villa ’19                                                       €. 45,00 
Fontodi ’21   Az. Biologica                                          €. 40,00                                   
Querciabella ’20                                                          €. 40,00 

Az. Biologica / Biodinamica / Vegan                                                
Caparsa ’20   Az. Biologica                                         €. 38,00 
Carleoni ’21                                                                        €. 36,00                              
Castello dei Rampolla ’20   Biodinamico            €. 35,00 

segue / follows  



 

 

Riecine ’20     Az. Biologica                                        €. 34,00              
Fonterutoli ’20 Az. Biologica                                    €. 34,00                       
Podere Castellinuzza ’20  Lamole  
                                          Az. Biologica                               €. 38,00               
Castello di Lamole ’17       Az. Biologica                €. 34,00                         
Terra di Lamole ‘20 “ I Fabbri “ Az. Biologica   €. 32,00 
Montefili ’19     Az. Biologica                                     €. 34,00                 
Castello di Monsanto ’21                                         €. 32,00                    
Le Miccine ’21          Az. Biologica                             €. 30,00                        
Castello di Volpaia ’22     Az. Biologica                 €. 32,00 
Vigna Capraia ’21     

“ Rocca di Castagnoli “    Az. Biologica           €. 28,00                                             
Verrazzano ’20   Az. Biologica                                  €. 25,00              
Rocca di Castagnoli ’21  Az. Biologica                   €. 28,00                   

 

Chianti  Classico d.o.c.g.    Riserva o Cru 
 

Castell’In Villa Ris. ’16                                            €. 480,00 
Vigna Gittori ’19  Gran Selezione  
                            “ Riecine “  Az. Biologica             €. 140,00 

Vicoregio 36 Gran Selezione  ‘19  
 “ Fonterutoli “ Az. Biologica                  €. 90,00  

Vigna del Sorbo Ris. ’20 
                                   “ Fontodi “    Az. Biologica          €. 90,00 
Il Poggio ’19 Gran Selezione  

                    “ Castello di Monsanto “             €. 90,00 
Vigna Grospoli ’16 Gran Selezione Antico Lamole 

“ Fatt. di Lamole “  Paolo Socci  Az. Biologica   €. 90,00 
Rancia Ris. ’19  “ Felsina “ Az. Biologica               €. 75,00               

segue / follows              



 

 

Capraia Effe 55  ’16 Gran Selezione  
“ Ten. Capraia “    Az. Biologica                  €. 70,00 

Stielle ’18      Gran Selezione        
“ Rocca di Castagnoli “  Az. Biologica               €. 60,00 

Grosso Sanese Ris. ’16   
“ Il Palazzino “    Az. Biologica                      €. 70,00 

Castello di Lamole Ris. ’16  Az. Biologica            €. 65,00              
I Fabbri Ris. ’19     Lamole   Az. Biologica             €. 48,00                 
Caparsino Ris. ’18 “ Caparsa “ Az. Biologica       €. 55,00                
Sassello  ’18  Gran Selezione  

“ Castello di Verrazzano “ Az. Biologica        €. 48,00 
Querciabella Ris. ’19  

Az. Biologica / Biodinamica / Vegan               €. 60,00  
Vigna Barbischio Ris. ’20  
              “ M. Alongi “ Az. Biologica                            €. 45,00                  
Le Miccine Ris. ’16 / ‘19  Az. Biologica                  €. 55,00                              
Le Miccine ’15 Gran Selezione  Az. Biologica     €. 65,00                       
Le Miccine ’19 Gran Selezione  Az. Biologica     €. 60,00                                           
Valdonica ’19 Gran Selezione 

 ( Invecchiato in botti di castagno ) 

    “ Castello di Verrazzano “   Az. Biologica         €. 50,00  
Castello di Monsanto Ris. ’19                                 €. 48,00 
Podere Castellinuzza Ris. ’20   

 Lamole  Az. Biologica               €. 58,00 
Podere Castellinuzza ’19 Az. Biologica 

Gran Selezione di Lamole              €. 90,00 
 

Rosso di Montepulciano d.o.c. 
 

Appovento ’21  “ Croce di Febo “ Az. Biologica     €. 24,00 



 

 

Nobile di Montepulciano d.o.c.g. 
 

Sanguineto ’20  Az. Biologica                                   €. 45,00                   
Le Berne ’19                                                                  €. 35,00 
Croce di Febo ’19    Az. Biologica                             €. 36,00               
La Ciarliana ’19                                                                           €. 28,00 
Avignonesi ’20 Az. Biologica                                     €. 35,00 
Alboreto ’20  
          “ Fatt. della Talosa “      Az. Biologica           €. 26,00 
Contucci ’19                                                                   €. 26,00 
Montemercurio ’19       Az. Biologica                     €. 34,00 

 

Nobile di Montepulciano d.o.c.g. 
Riserva  o  Cru 

 

Vigna del Nocio ’18 “ Boscarelli “  
                                                  Az. Biologica                     €. 100,00 
Sanguineto Ris. ’19   Az. Biologica                       €. 100,00  
Damo ’15 “ Montemercurio “    Az. Biologica    €. 90,00                        
Pietra ’18  “ Croce di Febo “ Az. Biologica           €. 80,00                       
Cappuccini ’18 “ Croce di Febo “  Az. Biologica €. 80,00               
Poggetto di Sopra ’20  “ Avignonesi “   
                                                            Az. Biologica              €. 85,00 
Pod. Il Macchione Ris. ’16                                        €. 70,00 
Filai Lunghi ’19 Cru 
               “ Fatt. della Talosa “  Az. Biologica          €. 65,00 
Salcheto Ris. ’19   Az. Biologica                                €. 40,00                     
Podere Le Berne Ris.’18                                           €. 38,00                                       
Canneto Ris. ’16  Az. Biologica                                 €. 36,00                                                           



 

 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 

 
 


